
AUSBILDUNGSSTELLE KOCH/ KÖCHIN
WIR SUCHEN DICH!

M I T A R B E I T E R  ( M / W / D )

UNSERE AZUBIVORTEILE
Tarifliche Ausbildungsvergütung 

digitale Zeiterfassung und Dienstplangestaltung per APP

Arbeitskleidung wird teilweise gestellt

Ausbildungsablaufplan

30 Tage Urlaub ab dem dritten Jahr

Jobpluskarte

frisch gekochtes Mittag- und Abendessen

Ausflüge zu Lieferanten

  

BERUFSSCHULE
alle 3 Jahre in Villingen- Schwenningen  (Blockunterricht)

Unterbringung im Internat möglich



IHRE AUFGABEN

Sie haben einen Schulabschluss erfolgreich absolviert

Sie haben gute Umgangsformen, ein gepflegtes Äußeres und sind
aufgeschlossen

Sie haben Interesse und Spaß am Hotelalltag und möchten Gästen
ein Lächeln ins Gesicht zaubern

Teamfähigkeit und Flexibelität sind für Sie selbstverständlich

Für uns zählen weniger die Schulnoten, sondern vielmehr die Lust, mit
anzupacken. Ihre Persönlichkeit steht für uns an erster Stelle. 

Sie sind in den einzelnen Abteilungen fest eingebunden und 

unterstützen das Team dabei, die Qualität und die Arbeitsabläufe 

sicherzustellen und zu optimieren

Einblick in die Tätigkeiten der Hotellerie und Gastronomie 

Abwechslungsreiche Aufgabenfelder, die den Grundstein der Karriere 

legen

sorgsamer Umgang mit Lebensmitteln

IHR PROFIL

SIE SIND NOCH UNENTSCHLOSSEN UND HABEN FRAGEN 

ZUR AUSBILDUNG?

DANN MACHEN SIE DOCH EIN PRAKTIKUM BEI UNS.

07833- 93 66 0 oder per Mail an j.lauble@landhaus-lauble.de

Unser Anschrift: Landhaus Lauble- Fohrenbühl 65- 78132 Hornberg


